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MARIULIN

SPUMANTE / SPARKLING
12% VOL. / 750ML

AZIENDA: CINQUE QUINTI
METODO MARTINOTTI
COLORE: GIALLO PAGLIERINO
UVA: 100% CHARDONNAY

SAPORE & CORPO:LEGGERO E
FRAGRANTE CON NOTE
DOLCI

PERFETTO PER: APERITIVI,
CANAPES, RISOTTI LEGGERI,
VERDURE GRIGLIATE, CARNI
BIANCHE

@ 0, 0, 0 0 O 0 0 0 0 0 90
0‘0 0.0 0’0 0’0 0’0 0’0 0’0 % 0‘0 0.0 0’0 0’0

WINERY: CINQUE QUINTI
MARTINOTTI METHOD
COLOR: HAY YELLOW
GRAPE: 100% CHARDONNAY

Y & TASTE: LIGHT AND
ANT WITH SWEET
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GARBELLO

Monferrato

BEXOMIN AEIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA

Bianco

GARBELLO

BIANCO SECCO / DRY WHITE
12.5% VOL. / 750ML

AZIENDA: BECCARIA
COLORE: GIALLO PAGLIERINO
UVA: 100% ARNEIS
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WINERY: BECCARIA
COLOR: HAY YELLOW
GRAPE: 100% ARNEIS

DY & TASTE: DRY, ELEGANT,
SH, ALMOND TONES
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BARBERA
DOC

ROSSO SECCO / DRY RED
13% VOL. / 750ML

AZIENDA: ROVETO /CAPRIOGLIO
COLORE: ROSSO RUBINO
UVA: 100% BARBERA

SAPORE & CORPO: INTENSO,
VINOSO

SAPORE: AMPIO E PERSISTENTE

PERFETTO PER: CARNI ROSSE,
SELVAGGINA, FORMAGGI
STAGIONATI

O 0, 0, 0 0 0 O 0 0 0 O 0
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Videl, //,,,, (,,y.(,/o WINERY: ROVETO / CAPRIOGLIO

COLOR: RUBY RED

I GRAPE: 100% BARBERA

9. BODY & TASTE: FULL, WINEY

PERFECT FOR: RED MEAT, GAME,
MATURE CHEESES
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