
BIOVA
CLASSIC
KÖLSCH | 4.7% vol.

DESCRIZIONE

ACQUA, LIEVITO, MALTO E
PANE: BIOVA BREAD BEER È
ISPIRATA ALLA RICETTA
KÖLSCH: UNA GRANDE
CLASSICA CON UN
INASPETTATO TOCCO SALATO
CHE LA RENDE
INCREDIBILMENTE BEVIBILE

Colore: BIONDO
GRAZIE ALLA RACCOLTA E ALL'USO DI
PANE, NOI RIMPIAZZIAMO FINO AL 30%DI
MALTO D'ORZO, GENERANDO UN
RISPARMIO REALE DI MATERIA PRIMA E
UNA RIDUZIONE DELL'IMPATTO
AMBIENTALE.

❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖
description

Water, yeast, malt and
bread: Biova Bread Beer
Classica is inspired by
the Kölsch recipe: a
great classic with an
unexpected touch of
salt, which makes it
incredibly drinkable.

COLOR: BLONDE
Thanks to the recovery and use of
bread, we are going to replace up
to 30% of barley malt, allowing a
real saving of raw materials and
reducing the environmental impact.



GHISA
Smoked Stout | 5% vol.

DESCRIZIONE

La storica birra nera del
quartiere MILANESE DI
Lambrate, QUESTA è una
stout dalle note
affumicate, resa morbida
nella bevuta grazie
all'utilizzo di fiocchi
d'avena.

Colore: nero

Aroma: Note affumicate e
tostate

Gusto: Cacao amaro,
caffè e sentori
affumicati

❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖

description

The historical dark beer
of MILAN'S lambrate
neighborhood, THIS is a
stout with smoky notes,
mellow on the palate
thanks to the use of
oatmeal.

colour: black

aroma: smoky and
toasted notes

taste: bitter cocoa,
coffee, and smoky notes



PORPORA
Hoppy Bock | 8% VOL.

DESCRIZIONE

Doppelbock dal colore
rosso intenso in pieno
stile tedesco

Colore: Rosso

Aroma: Note tostate, di
caramello e cacao

Gusto: Cereale maltato,
biscotto, caramello

❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖

description

DEEP RED DOPPELBOCK IN
TYPICAL GERMAN STYLE

colour: RED

aroma: TOASTED NOTES OF
CARAMEL AND COCOA

taste: MALT CEREAL,
BISCUIT, CARAMEL



Mariulin
spumante / sparkling

12% vol. / 750ml

azienda: cinque quinti

Metodo martinotti

Colore: Giallo Paglierino

uva: 100% chardonnay

sapore & corpo:leggero e
fragrante con note
dolci

perfetto per: aperitivi,
canapes, risotti leggeri,
verdure grigliate, carni
bianche

❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖

winery: cinque quinti

martinotti method

COLOR: hay yellow

grape: 100% chardonnay

BOdy & taste: light and
fragrant with sweet
notes.

perfect for: aperitifs,
finger food, light
risotto, grilled
vegetables, white meat



GARBELLO
BIANCO SECCO / DRY WHITE

12.5% vol. / 750ml

azienda: BECCARIA

Colore: GIALLO PAGLIERINO

uva: 100% ARNEIS

SAPORE& corpo: ELEGANTE,
ASCIUTTO, FRESCO,
AMMANDORLATO

perfetto per: PESCE,
VERDURA, FORMAGGI FRESCHI

❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖

winery: BECCARIA

COLOR: HAY YELLOW

grape: 100% ARNEIS

BOdy & taste: DRY, ELEGANT,
FRESH, ALMOND TONES

perfect for: APERITIFS, FISH,
VEGETABLES, FRESH CHEESES



GRIGNÒ
ROSSO SECCO / DRY RED

13,5% vol. / 750ml

azienda: BECCARIA

Colore: ROSSO RUBINO CON
TONI ARANCIATI

uva: 100% GRIGNOLINO

sapore & corpo: ASCIUTTO,
LIEVEMENTE TANNICO E
AMMANDORLATO

perfetto per: PESCE
GRIGLIATO, ANTIPASTI, SALUMI,
CARNI BIANCHI, FORMAGGI
GIOVANI

❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖

winery: BECCARIA

COLOR: RUBY RED WITH SHADES
OF ORANGE

grape: 100% GRIGNOLINO

BOdy & taste: DRY, LIGHTLY
TANNIC, ALMOND TONES

perfect for: GRILLED FISH,
STARTERS, CURED MEAT, WHITE
MEAT, YOUNG CHEESES



BARBERA
DOC
ROSSO SECCO / DRY RED

13% vol. / 750ml

azienda: ROVETO /CAPRIOGLIO

Colore: ROSSO RUBINO

uva: 100% BARBERA

sapore & corpo: INTENSO,
VINOSO

SAPORE: AMPIO E PERSISTENTE

perfetto per: CARNI ROSSE,
SELVAGGINA, FORMAGGI
STAGIONATI

❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖❖

winery: ROVETO / CAPRIOGLIO

COLOR: RUBY RED

grape: 100% BARBERA

BOdy & taste: FULL, WINEY

perfect for: RED MEAT, GAME,
MATURE CHEESES


